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Austern Fines de Claires No3

Vegetarisch

Mit Zitrone & Chesterbrot 6  Indisches Linsencurry mit Mango & Basmatireis 32
Tequila Austern 7  Buntes Gemiise Cassoulet mit
Burrata & Zitronenschaum 36
Salate
Bistro Salat mit Speck & Crottons 18 Mongolentopf «Le Bistro» (ab 2 Personen)
Niissli Mimosa mit Ei & Crottons 18  Rindsfilet & Poulet 64
Rindsfilet 68
Vorspeisen Fisch & Meeresfriichte 68
Sashimi vom Yellow Fin Tuna 32 Von allem etwas 68
Carpaccio vom r oten .Gamba n.lit Ingwer & Limette 39 200g pro Person - dazu Glasnudeln, diverse Saucen,
Entenleber Terrine mit Portweingelée 32 pi gerfood, Ananas & Basmatireis
Rindstatar mit Burrata & Buttertoast 29
Kids Corner
Suppen
Tagliarine Bolognese 12
Aufgeschlagene Karottenschaumsuppe 14 T eliarine mit Tomatensauce 10
Rinder-Kraftbrithe mit Sherry 12 putternudeln 3
Pasta Chicken Nuggets 12
Portion Pommes frites 8
Tagliarini Bolognese 22 Kalbsrahmgulasch 18
Frische Morcheln a la Créme auf feinen Nudeln 36 | 48
Auf Vorbestellung (ab 2 Personen)
Aus dem Meer
Rindsfilet Wellington
Bouillabaisse «Le Bistro» Triiffeljus & glasiertes Gemiise 82
Mit Sauce Rouille & Croutons 38|58
Filet vom arktischen Saibling
Bergkartoftelpiiree & Zitronenvelouté 49
Offene Weine
Fleisch
Champagner Brut Nature
Filetgulasch Stroganoft Champagner Brut Rosé
mit feinen Butternudeln 56
Cuvée Blanc La Silhouette Silas Horler (CH)
Kalbs Cordon Bleu Sauvignon Blanc Black Label (DE)
Buntes Gemiise & Pommes frites >4 Chardonnay Chablis William Févre (FR)
Rindsfilet Médaillon mit Cuvée Tenuta Frescobaldi (IT)
Cognac-Triiffeljus, Gemiise & Bergkartoftelpiiree 68 Tempranillo Sembro (ES)
Wiener Kalbsrahmgulasch mit griinem Spargel, Pinot Noir Davaz (CH)
Pilzen & feinen Butternudeln 49

Bei Fragen zu Allergenen und Produktherkiinften geben unsere Servicemitarbeitenden gerne Auskunft

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

lebistroarosa.ch



gZx "
Bristeo

Oysters Fines de Claires No3 Vegetarian
Lemon & chester bread 6 Indian lentil curry with mango & basmati rice 32
Tequila oysters 7  Colorful vegetable cassoulet with
burrata & lemon foam 36
Salads
Bistro salad with bacon & croutons 1g  HotPot«LeBistro» (from 2 persons)
Lambs lettuce with egg & croutons 18  Beef fillet & Chicken breast 64
Beef fillet 68
Starters Fish & Sea food 68
Yellow fin tuna sashimi 32 Something of everything 68
CarP accio of.red gaml?a with ginger &lime 39 200g per person — with glass noodles, different sauces,
Marinated foie gras with port jelly 32 fingerfood, pineapple & basmati rice
Beef tartare with burrata & butter toast 29
Kids Corner
Soups
Tagliarini Bolognese 12
Creamy soup of carrots 14 Tagliarini with tomato sauce 10
Beef broth with sherry 12 puter pasta 3
Pasta Chicken Nuggets 12
French fries 8
Tagliarini Bolognese 22 jeal goulash 18
Fresh morels a la creme on fine noodles 36 | 48
On pre-order (from 2 persons)
From the sea
Beef fillet Wellington
Bouillabaisse «Le Bistro» truffle sauce & glazed vegetables 82
sauce rouille & croutons 38|58
Fillet of arctic char
creamy mash & lemon sauce 49
Wines by glass
Meat
Champagner Brut Nature
Beef fillet Stroganoff Champagner Brut Rosé
butter tagliarini 56
Cuvée Blanc La Silhouette Silas Horler (CH)
Veal Cordon Bleu Sauvignon Blanc Black Label (DE)
vegetables & french fries >4 Chardonnay Chablis William Feévre (FR)
Fillet Mignon with truffle sauce, Cuvée Tenuta Frescobaldi (IT)
vegetables & creamy potato mash 68 Tempranillo Sembro (ES)
Viennese veal cream goulash with green asparagus, Pinot Noir Davaz (CH)
mushrooms & fine butter noodles 49

If you have any questions about allergens and products, our service staff will be happy to answer them.

All prices in CHF including VAT

lebistroarosa.ch



